Moet & Chandon brut
Champagne

Typ Schaumwein
Herkunft Frankreich, Champagne
Produzent Moét Hennessy Louis Vuitton
Ausschanktemperatur 6-10°C
Traubensorten Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir
Groésse 75 cl EG7
Artikelnummer 00602470
Bemerkungen

Dynamisch, edel und verfihrerisch. Moét Impérial ist der legendare
Champagner des Hauses. Er wurde 1869 kreiert und verkoérpert den
einzigartigen Stil von Moét & Chandon. Seine Assemblage spiegelt die
einander erganzenden Unterschiede der drei Traubensorten wider:
Pinot Noir (30 - 40 %), Pinot Meunier (30 - 40 %) und Chardonnay (20 -
30 %).

MOET & CHANDON

IMPERIAL
Degustationsnotizen

IM AUGE: Eine elegante Farbe - Goldenes Strohgelb mit griinem
Schimmer IN DER NASE: Eine spritzige Nase- Die spritzige Intensitat
gruner Apfel und Zitrusfriichte- Die Frische von mineralischen
Nuancen und weillen Blumen- Die Eleganz von blonden reifen Noten:
Brioche, Cerealien, frische Nisse IM GAUMEN: Ein Gaumen voller
GroRzUgigkeit und Subtilitat- Die kdstliche Grof3zigigkeit von weilRen
Frichten (Birne, Pfirsich, Apfel)- Die verlockende Zartlichkeit der
Blaschen- Die sanfte Lebhaftigkeit von Zitrusfrichten und Nuancen
der Stachelbeere

Paul Hayoz Weinhandlung AG, Bernstrasse 34, 3175 Flamatt, Telefon: 031 741 32 22, Fax: 031 741 00 64
shop@hayozweine.ch, www.hayozweine.ch



