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2022 Langhe Arneis

"Runcnheuv"

R. Sarotto DOC 2022

Typ
Herkunft
Produzent

Ausbau

Ausschanktemperatur
Trinkreif
Alkoholgehalt
Traubensorten

Grosse

Artikelnummer

Bemerkungen

Weisswein
Italien, Piemont
Roberto Sarotto

"Ausbau im Barrique und
Edelstahltank,

8-10°C

2 - 5 Jahre
16 %
Arneis

75 cl EG7

00111772

Passt zu: Apéritif, leichten, sommerlichen Vorspeisen wie Rohschinken
mit Melone, Champignon-Carpaccio, Avocado- Tatar.

Ausbau
Inox

Degustationsnotizen

Farbe: Helles, brillantes, klares Gold mit grinen Reflexen. Aromatik:
Intensives, typisches Bukett nach reifen Aprikose und Honigmelonen,
zarte Krauternote, delikate Wirze, mit einem Hauch Haselnuss und
gerosteten Mandeln, floral im Finale. Kérper: Lebendig und frisch, gut
eingebundene Saure und charmante Fruchtslsse, mittelkraftig im
Koérper, prasente Mineralitat. Gesamteindruck: Hoher Trinkspass,

fruchtig und harmonisch

Paul Hayoz Weinhandlung AG, Bernstrasse 34, 3175 Flamatt, Telefon: 031 741 32 22, Fax: 031 741 00 64

shop@hayozweine.ch, www.hayozweine.ch



