2019 Chianti Classico Castello
di

Querceto DOCG MAGNUM 2019

!.EG.:'.'.**'
Typ Rotwein
Herkunft Italien, Toscana
Produzent Castello di Querceto
Ausbau Ausbau: 10 bis 12 Monate im Holzfass.
Verfeinerung: Mindestens 3 Monate in
der Flasche
Ausschanktemperatur 18-20°C
l'__= Trinkreif 10 - 15 Jahre
w
¥ Traubensorten Canaiolo, Ciliegiolo, Colorino,
[ﬂstﬁuﬂ Mammolo, Sangiovese
s(Querceto
Grosse 1.5 EG7
Chiamti Classico Artikelnummer 00519319
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Bemerkungen

Gastronomie : Rotem Fleisch und Kase

Ausbau
Spezielles : Ausbau: 10 bis 12 Monate im Holzfass. Verfeinerung:
Mindestens 3 Monate in der Flasche

Degustationsnotizen
Farbe : Brilliantes Rubinrot Bouquet : Vielfaltig, fein und angenehm
Gaumen : Trocken, harmonisch, stoffig, weich und elegant
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