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A DISTINCTIVE EXPRESSION
EXPERTLY CRAFTED WITH FINE
TRINITARID COCOA NIBS

Angostura Cocoa bitter

48 Vol.%
Typ Aperitif & Bitter
Produzent Angostura
Alkoholgehalt 48 %
Grosse 10 cl EG7
Artikelnummer 00871010
Bemerkungen

Nur wenige Geschmacksrichtungen erfreuen den Gaumen so, dass
man Lust auf mehr bekommt. Keine mehr als der reiche Geschmack
von Kakao! ANGOSTURA®, weltweit gefeiert flr seine reiche
Geschichte in der Kreation von Aroma- und Orangenbittern, hat seine
renommierte Kollektion um ANGOSTURA® Kakaobitter erweitert. Wir
verwenden nur den besten Kakao der Welt, den Trinitario-Kakao aus
Trinidad und Tobago. Dies, gepaart mit 200 Jahren unvergleichlicher
Bitters-Expertise, hat zu diesem wahrhaft dekadenten, genussvollen
neuen Geschmack gefihrt. Top-Noten von reichhaltigem, bitterem,
blumigem und nussigem Kakao mit einer kiihnen Infusion
aromatischer Botanicals bieten endlose Mdglichkeiten, klassische
Cocktails neu zu mixen und einem Hauptgericht oder einer stRen
Leckerei einen luxuridsen Dreh zu geben. Trinidad und Tobago ist
eines der wenigen Lander, die als 100%iger Edel- oder
Aromakakaoproduzent ausgewiesen sind. Ein Status, den es schon
seit Jahrzehnten innehat.
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